UNIVERSIDAD
DE ANTIOQUIA

Direccion de Bienestar Universitario

INVITACION PUBLICA DBU 10850002-009-2022 ,
RESPUESTA A OBSERVACIONES DEL INFORME DE EVALUACION

Dentro del proceso de invitacion publica DBU 10850002-009-2022, para el suministro de alimentos a
empleados de la Universidad de Antioquia, el dia 8 de julio de 2022, se recibieron las siguientes
observaciones al informe de evaluacién por parte del proponente JHON JAIRO GARCIA PINZON con NIT
70.519.059-8, asi:

“De acuerdo con el informe de evaluacion del proceso DBU10850002-009-2022, nos permitimos realizar las
aclaraciones pertinentes con los soportes correspondientes.

ANEXO 20. EVALUACION ADECUACION DE CALORIAS Y MACRONUTRIENTES:
OBSERVACION:

1- No presentd en el ciclo de menu los gramajes y/o volimenes de los ingredientes de cada
preparacién para los dias viernes. Ademas, la comisién técnica no evalia para este oferente la
adecuacion de calorias y macronutrientes de acuerdo al numeral 3.3.5.2. Calidad Nutricional y
subnumeral 3.3.5.2.1. Adecuacion de calorias y macronutrientes, debido a que present6 por dia el
promedio de las dos opciones de menu; por lo que no se cifie a lo solicitado en los términos de
referencia, que era presentar el andlisis nutricional de calorias y macronutrientes (proteinas, grasas y
carbohidratos) de 4 menus del ciclo...

RESPUESTA Y/O ACLARACIONES:

“Se anexa ciclo de menu incluyendo el dia viernes con los gramajes y/o volimenes de los ingredientes de las
preparaciones.

Se realiza andlisis nutricional a 4 dias del ciclo, 1 por semana (no se tiene en cuenta el menu de los dias
viernes). Como solicita la comision técnica se realiza andlisis nutricional teniendo en cuenta una Unica opcion
de menu. Se realiza la adecuacion de calorias y macronutrientes con los promedios obtenidos como se puede
observar en el documento anexo.

Ver anexo 1. ADECUACION DE ENERGIA Y MACRONUTRIENTES

Ver anexo 2. CLICO DE MENU CON EL DIA VIERNES (TIPICO)
ANEXO 21. EVALUACION CICLO DE MENU
OBSERVACION:

1- No present6 en el ciclo de menu los gramajes y/o volumenes de los ingredientes de cada
preparacion para los dias viernes.
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RESPUESTA Y/O ACLARACIONES:

“Se anexa ciclo de menu incluyendo el dia viernes con los gramajes y/o volimenes de los ingredientes de las
preparaciones.

Ver anexo 2. CLICO DE MENU CON EL DIA VIERNES (TIPICO)

2- En la semana 4 del dia viernes para las ensaladas, solo se identifican dos componentes en la
opcién uno y ningtn componente en la opcion 2.

RESPUESTA Y/O ACLARACIONES:

Debido a un error involuntario las celdas no se desplegaron al momento de guardar el documento, por lo cual
los demas ingredientes de las ensaladas quedaron ocultos. Se anexa ciclo de menu incluyendo el menu 26,
dia viernes de la semana 4 donde se observan los ingredientes de las dos opciones de ensalada. Ment
marcado en color verde.

Ver anexo 3. MENU 26.

RESPUESTA Y/O ACLARACIONES:

3- No ofrece leche deslactosada sino descremada.

Se realiza subsanacion y se corrige el ciclo de ment en donde se reemplaza la leche descremada por leche
deslactosada. Se sefiala en verde dentro del ciclo de mend.

LECHE | 250CC | ENTERA/DESLACTOSADA

Ver anexo 4. CICLO DE MENU. LECHE ENTERA/DESLACTOSADA
ANEXO 23. EVALUACION PLANTA DE PERSONAL

PLANTA DE PRODUCCION

OBSERVACION:

No se certifico la experiencia laboral de la Ingeniera de Alimentos, en administracion de servicios de
alimentacion y nutricion.

RESPUESTA Y/O ACLARACIONES:
Se anexan las certificaciones laborales de las ingenieras de alimentos.

Ver anexo 5. Certificaciones laborales ingenieras de alimentos.
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CENTRO DE DISTRIBUCION EN CIUDAD UNIVERSITARIA

No se certifico la experiencia laboral de la Ingeniera de Alimentos, en administracion de servicios de
alimentacion y nutricion

RESPUESTA Y/O ACLARACIONES:

Se anexan las certificaciones laborales de las ingenieras de alimentos.
Ver anexo 5. Certificaciones laborales ingenieras de alimentos”

RESPUESTA DE LA UNIVERSIDAD:

Frente a las aclaraciones y soportes presentados por el proponente JHON JAIRO GARCIA PINZON CON NIT
70.519.059-8, la Universidad de Antioquia, en cumplimiento de principios tales como los de igualdad,
imparcialidad y transparencia, que deben gobernar el proceso, advierte que dicha informacién no puede ser
aceptada o admitida en el momento actual, por cuanto las omisiones en que incurrio el oferente, referidas por
la institucion en su informe de evaluacién de las propuestas, son insubsanables, en la medida en que con las
nuevas declaraciones 0 manifestaciones de voluntad estaria completando, modificando y mejorando la
propuesta presentada inicialmente, en detrimento de los demas proponentes, toda vez que la misma se
requiere para la evaluacion, ponderacion y calificacion de las oferta presentadas.

Por lo expuesto anteriormente, la Universidad de Antioquia no accede a evaluar las nuevas condiciones y
soportes presentados, y en consecuencia no modifica el informe de evaluacién de la invitacion publica DBU
10850002-009-2022 publicado el pasado 29 de junio de 2022.

Atentamente,
COMISION EVALUADORA

Reviso,

) h]
. (LUL& (EXRYaY .
Jaime|Omar Caré{ona Usquiano
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