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ACUERDO DE FACULTAD 199
De Consejo de Facultad 863 del 31 de marzo de 2017

Por el cual se aprueba el Plan de Estudios del programa de pregrado en Ciencias Culinarias, adscrito
Facultad de Ciencias Farmacéuticas y Alimentarias que sera ofertado en las Sedes y Seccionales de la
Universidad de Antioquia.

El Consejo de la Facultad de Ciencias Farmacéuticas y Alimentarias, en uso de sus atribuciones legales
y reglamentarias, en especial las delegadas mediante el Acuerdo Académico 66 del 13 de febrero de
1996, y

CONSIDERANDO,

1. Que el programa académico de pregrado Ciencias Culinarias, conducente al titulo Profesional en
Ciencias Culinarias fue creado mediante el Acuerdo Académico 492 del 3 de diciembre de 2015 y
cuenta con registro otorgado mediante la Resolucion 19799 de 18 de octubre de 2016 del Ministerio
de Educacion Nacional.

2. Que el plan de estudios del programa académico Ciencias Culinarias, conducente al titulo de
Profesional en Ciencias Culinarias, fue construido mediante el trabajo articulado de la Facultad de
Ciencias Farmacéuticas y Alimentarias, Facultad de Ciencias Sociales y Humanas y la Escuela de
Nutricién y Dietética.

3. Que el Acuerdo Académico 467 del 4 de diciembre de 2014 establece la Politica de Competencia en
Lengua Extranjera para los estudiantes de pregrado de la Universidad de Antioquia, definiendo el
idioma inglés para facilitar la interaccion con el mundo académico y cientifico.

4. Que es funcién del Consejo de Facultad de Ciencias Farmacéuticas y Alimentarias, recomendar la
creacion de programas de pregrado, acorde a las directrices del Ministerio de Educacion Nacional y
la Universidad de Antioquia.

ACUERDA,

ARTICULO 1. Aprobar la creacion del plan de estudios del programa académico de pregrado Ciencias
Culinarias en las Sedes y Seccionales de la Universidad de Antioquia.

ARTICULO 2. El nimero total de créditos del programa sera de 144 distribuidos en 9 semestres, de los
cuales 138 créditos corresponden a asignaturas obligatorias y 6 corresponden a las electivas. A quien
apruebe este plan de estudios se le otorgara el titulo de Profesional en Ciencias Culinarias.
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NIVEL 1
HORAS EN
Z PR%'\SED'O - 8 | CO-REQUISITOS (CO) | HABILITABLE (H)
. Z = PRE-REQUISITOS VALIDABLE (V) .
CODIGO NOMBRE MATERIA COMPONENTE <§E SEMANA a (PR) CREDITOS CLASIFICABLE CALIFICACION
Wl HAD - o ACAD. (CR) (©)
TP
4025100 Quimica de Alimentos Allme.nt.qsy 16| 4 | 2 | 3 |144| 3 - - Cuantitativa
Nutricion
4025101 Matematicas Administrativo |16 4 | O | 2 | 96 | 2 - (H)(V)(C) Cuantitativa
4025102 Taller Culinaria Bésica Tecnicasde | 151 5 | 5 | 1 |144| 3 . . Cuantitativa
Cocina
4025103 Taller Central: Memorias Técnicasde |46\ 5 | 4 | 6 |102] 4 (CO) 4025105 - Cuantitativa
Culinarias y Patrimonio Cocina
4025104 Técnicas de la Comunicacién Comunicaciébn |16 3 | 0 | 3 |96 | 2 - (H)(V) Cuantitativa
4025105 Antropologia de la Comida Socio Cultural |16 4 | 0 | 2 |96 | 2 - (H)(V) Cuantitativa
9156301 Inglés Nivel | Comunicacion |16 4 | 0 | 2 |96 | 2 - H)Y(W)(C) Cuantitativa
TOTAL CREDITOS | 18

HAD: Horas de Acompafiamiento Directo, T:

Tedricas, P: Practicas; Tl: Trabajo Independiente, HT: Horas Totales Semestre
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NIVEL 2
HORAS Co-
0 EN al] 0 REQUISITOS | i ABILITABLE
< Pgop“éiD' o é,%%) (H) VALIDABLE
CcODIGO NOMBRE MATERIA COMPONENTE | X | qFymis 8 REQUISITOS CLASII(:\I/)CABLE CALIFICACION
% | HAD e (PR) ©)
TI CREDITOS
TP ACAD. (CR)
4025200 Quimica Culinaria A'Kfﬂﬁ.?f.%i y 16 (3] 3 | 3 | 144 3 (PR) 4025100 - Cuantitativa
4025201 | 1aller Central: Iniciacion a la Técnicasde | 46 15| 6 | 4 |102| 4 (PR) 4025103 - Cuantitativa
Creatividad Culinaria Cocina
4025202 Taller Culinario: Vegetales Teérggﬁlsade 16 |2| 4 | 3 | 144 3 (PR) 4025102 - Cuantitativa
4025203 Huertas Alimentos y 16 2] 2| 2 | 96 2 (PR) 4025105 - Cuantitativa
Nutricion
4025204 | Microbiologia de los Alimentos Amte“r(‘:tlgf] y 16 [2| 4 | 3 | 144 3 (PR) 4025102 - Cuantitativa
9156302 Inglés Nivel Il Comunicacion 16 (4| 0 | 2 | 96 2 (PR) 9156301 (H)(V)(C) Cuantitativa
TOTAL CREDITOS | 17

HAD: Horas de Acompafiamiento Directo, T: Tedricas, P: Practicas; Tl: Trabajo Independiente, HT: Horas Totales Semestre
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NIVEL 3
HORAS EN HT
» | PROMEDIO 0 | CO-REQUISITOS (CO)
, < | PoR O | PRE-REQUISITOS H\’/*ABL”I'&%'?_LEE(\(/F)') '
CODIGO NOMBRE MATERIA COMPONENTE < SEMANA &) ) (PR) CLASIFICABLE CALIFICACION
= W | CREDITOS ACAD.
ul | HAD i ®)
2 Tl @) (CR)
T|P
4025300 Procesos Fisicos Culinarios A:\'Inl]te; incti%?]y 16 [3| 3 | 3 | 144 3 (PR) 4025200 - Cuantitativa
4025301 Taller Central: Cocinas Técnicasde | 15 15| 4 | 6 | 192 | 4 (PR) 4025201 - Cuantitativa
Regionales Antioqueias Cocina
4025302 |  'aller Culinario: Carnesy Tecnicasde | 16 15| 4 | 3 | 144 | 3 (PR) 4025202 : Cuantitativa
Ovoproductos Cocina
4025303 | Historiade laAgriculturayla | o o cuigral | 16 (2| 0 | 4 | 96 | 2 (PR) 4025203 (H) Cuantitativa
Alimentacion
2025304 Taller Culinario: P’eces, Moluscos Tecmc_as de 16 |20 4] 3 144 3 (PR) 4025202 i Cualitativa
y Crustaceos Cocina
9156303 Inglés Nivel IlI Comunicacion 16 (4] 0O 2 96 2 (PR) 9156302 (H)(V)(C) Cuantitativa
TOTAL CREDITOS | 17

HAD: Horas de Acompafiamiento Directo, T: Teoricas, P: Précticas; Tl: Trabajo Independiente, HT: Horas Totales Semestre
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NIVEL 4
HORAS EN ]
» | PROMEDIO @ co RE(SS;S'TOS HABILITABLE
: s R HT | £ | pre-requisiTos | (H)VALIDABLE ,
CODIGO NOMBRE MATERIA COMPONENTE | < | SEMANA a FR) ) CALIFICACION
& T HAD o - CLASIFICABLE
m - & | CREDITOS ACAD. ©
T|P (CR)
4025400 | _raller Central: Cocinas Técnicasde | 461 5| g | 4 | 192 4 (PR) 4025301 : Cuantitativa
Regionales Colombianas Cocina
4025401 Disefio, Formulacion y Alimentosy | 451 5 | 5 | 2 | g6 | 2 (PR) 4025200 H)WV) Cuantitativa
Estandarizacion Nutricion
4025402 | Fisiologia y Nutricién Humana Amte“rg‘(’)f] y 1631|2192 (PR) 4025200 (H)(V) Cuantitativa
4025403 Taller Culinario: Lacteos Teg;'gfr‘fade 162|413 |144] 3 (PR) 4025302 - Cuantitativa
4025404 Desarrollo Humano Socio Cultural 16 |3 | 1 2 9% | 2 - (H)(V) Cuantitativa
9156304 Inglés Nivel IV Comunicacion 16|14 0| 2 | 96 | 2 (PR) 9156303 (H)(V)(C) Cuantitativa
* Electiva - 6|1 3 2 9% | 2 - - Cualitativa
TOTAL CREDITOS | 17

HAD: Horas de Acompafiamiento Directo, T: Tedricas, P: Practicas; Tl: Trabajo Independiente, HT: Horas Totales Semestre
*El codigo corresponde a una asignatura del banco de electivas
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NIVEL 5
HORASENT -
® | PROMEDIO @ |CO-REQUISITOS (CO) | | (TABLE (H)
' < POR 2 | PRE-REQUISITOS |\ 0 hasi e\ '
cODIGO NOMBRE MATERIA COMPONENTE | < | SEMANA a (PR CLASIFICABLE | CALIFICACION
= W | CREDITOS ACAD.
w | HAD 24 (C)
7 Tl O (CR)
T|P
4025500 Costos Administracion 16 (22 ] 2 (9| 2 (PR) 4025401 (H)(V) Cuantitativa
4025501 | Alimentacion, Nutriciony | aiantos y Nutricion | 16 |3 1 | 2 | 96 | 2 (PR) 4025402 (H) Cuantitativa

Salud

4025502 Ta:ler.CentraI:.Cocmas Técnicasde Cocina | 16 |2| 6 | 4 [192] 4 (PR) 4025400 - Cuantitativa
atinoamericanas

Soberania y Seguridad

4025503 Alimentaria y Nutricional Alimentos y Nutriciéon | 16 | 3| 1 [ 2 [ 96 | 2 (CO) 4025501 (H)(V) Cuantitativa
4025504 | Taller C“"”;‘;isotgza”ade”'a Y| Técnicas de Cocina | 16 |2 | 4 | 3 [144| 3 (PR) 4025403 - Cuantitativa
9156305 Inglés Nivel V Comunicacion 16 4] O 2 196 | 2 (PR) 9156304 H(C)(V) Cuantitativa

* Electiva - 16 (13 ] 2 [96 | 2 - - Cuantitativa

TOTAL CREDITOS| 17

HAD: Horas de Acompafiamiento Directo, T: Tedricas, P: Practicas; Tl: Trabajo Independiente, HT: Horas Totales Semestre
*El codigo corresponde a una asignatura del banco de electivas
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NIVEL 6
HORAS EN -
© |PROMEDIO @ | CO-REQUISITOS (CO) | |y xg)1 iTABLE (H)
' < POR 2 | PREREQUISITOS "0 H by '
CODIGO|  NOMBRE MATERIA COMPONENTE < | SEMANA a (PR) CALIFICACION
S a i CLASIFICABLE
m o W | CREDITOS ACAD. ©)
n TI O (CR)
T|P
4025600 | MVestigacion I: Diseflo de Investigacion 16 (2229 2 (PR) 4025502 - Cuantitativa
Proyecto
4025601 | BePidas Alcoholicas yno | i icas de cocina | 16 | 2| 4 | 3 |144]| 3 (CO) 4025603 - Cuantitativa
Alcohdlicas
4025602 | Administracion de Alimentos |y iiciacion | 16 |2 1 | 3 |96 | 2 (PR) 4025500 : Cuantitativa
y Bebidas
4025603 | Andlisis Sensorial, Catas y | pnonios y Nutricion | 16 |2 | 4 | 3 |144| 3 (PR) 4025502 - Cuantitativa
Maridajes
4025604 |  Taller Central: Cocinas Técnicas de Cocina | 16 2| 6 | 4 |192] 4 (PR) 4025502 - Cuantitativa
Continentales
4025605 Taller Culgnarlo: P,astelenay Técnicas de Cocina | 16 (2| 4 | 3 [144( 3 (PR) 4025504 (V)(C) Cuantitativa
eposterla
TOTAL CREDITOS| 17

HAD: Horas de Acompafiamiento Directo, T: Tedricas, P: Préacticas; Tl: Trabajo Independiente, HT: Horas Totales Semestre
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NIVEL 7
HORAS
EN
2 | promenl | 7T | 3 cc;—gsgggggl%%m HABILITABLE (H) '
3 Z O POR E VALIDABLE (V) |CALIFICACIO
CODIGO NOMBRE MATERIA COMPONENTE < | spvaNa a (PR CLASIEICABLE |N
= W | CREDITOS ACAD. c
» [HAD [ O (CR) ©
TP
4025700 | Taller f#gﬂgﬂfﬁ;lcoc'”a Técnicas de Cocina | 16 |2| 4 | 3 | 144 | 3 (PR) 4025602 : Cuantitativa
aozs701 | aller Central: Esteticas | 1o icas de Cocina | 16 |2 6 | 4 | 102 | 4 (PR) 4025604 . Cuantitativa
Culinarias
4025702 '”Ves“gacggn'q'égrabajo de Investigacion 16 [2]o0]4a] 96 |2 (PR) 4025600 - Cuantitativa
4025703 Taller Culinario: (;ocmade Técnicas de Cocina 16 (2| 4| 3 | 144 | 3 (PR) 4025605 - Cuantitativa
Vanguardia
4025704 Cocina y Comunidad Socio Cultural 16 |21 0| 4] 9 | 2 (PR) 4025600 - Cuantitativa
4025705 | Preparacion de Regimenes | . ioas de cocina | 16 |2 4 | 3 | 144 | 3 (PR) 4025501 - Cuantitativa
Especiales
9001301 | Formacion Ciudadanay Socio Cultural 16 [2]o|1]48]1 - - Cuantitativa
Constitucional
TOTAL CREDITOS| 18

HAD: Horas de Acompafiamiento Directo, T: Tedricas, P: Practicas; Tl: Trabajo Independiente, HT: Horas Totales Semestre
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NIVEL 8
HORAS EN HT
» | PROMEDIO 0 HABILITABLE
) = POR O [ co-REQuUISITOS (CO) | (H) VALIDABLE EALIEICACIE
CODIGO NOMBRE MATERIA COMPONENTE < SEMANA &) PRE-REQUISITOS (PR) V) N
= [Thap % | CREDITOS ACAD. (CR) | CLASIFICABLE
n TI @) ©)
T [P
4025800 Mercadeo Culinario Administracion 16 (4102 ]9 | 2 (CO) 4025804 (H)(V) Cuantitativa
4025801 |  ©estiony Regulacion Alimentos y 16 |3|1]2]9] 2 (PR) 4025700 (H)(V) Cuantitativa
Alimentaria Nutricion
4025802 Cater'”%\‘/’e;‘t’gft'ca de Administracion 1622292 (PR) 4025700 . Cuantitativa
4025803 | Mvestgacon i Informe Investigacion 6 |2|o|lalos]| 2 (PR) 4025702 : Cuantitativa
Taller Central:
4025804 Emprendimientos Administracion 16 (2 | 6|4 1192] 4 (PR) 4025701 - Cuantitativa
Regionales
4026606 Bioética Socio Cultural 16 (2 |1 0] 419 | 2 (CO) 4025801 (H)(V) Cualitativa
* Electiva - 16 |1 |13 2]9 | 2 - - Cuantitativa
TOTAL CREDITOS| 16

HAD: Horas de Acompafiamiento Directo, T: Teoéricas, P: Practicas; Tl: Trabajo Independiente, HT: Horas Totales Semestre
*El codigo corresponde a una asignatura del banco de electivas
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NIVEL 9

HORAS EN

HT

0 %)
< | PROMEDIO o} ) HABILITABLE (H)
< Z | POR SEMANA = | CO-REQUISITOS (CO) VALIDABLE (V) .
CODIGO NOMBRE MATERIA COMPONENTE | < O [PRE-REQUISITOS (PR) |~ xqiFicagLe | CALIFICACION
= W | CREDITOS ACAD. (CR)
(®)
n @)
HAD
T
T [P
4025805 Practica Académica Técnicas Culinarias| 16 | 2 | O 37 62413 (PR) 4025804 - Cuantitativa
TOTAL CREDITOS| 13

HAD: Horas de Acompafiamiento Directo, T: Tebricas, P: Practicas; Tl: Trabajo Independiente, HT: Horas Totales Semestre
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BANCO DE ELECTIVAS

HORAS
" EN HT|
, < Pgop“éiD' O | CO-REQUISITOS (CO) | HABILITABLE (H) '
CODIGO NOMBRE MATERIA COMPONENTE < SEMANA a PRE—REQUISITOS (PR) VALIDABLE (V) CALIFICACION
E ‘E.':J CREDITOS ACAD. (CR) | CLASIFICABLE (C)
0 ©)
HAD
Tl
TP
4025001 Cocina y Cine Socio Cultural 16 [1]| 3 | 2 |9 | 2 - - Cuantitativa
4025002 Viajes Culinarios Socio Cultural 16 [1]| 3 |2 |9 | 2 - - Cuantitativa
4025003 Fotografia Culinaria Socio Cultural 16 [1]| 3 |2 |9 | 2 - - Cuantitativa
4025004 Cocina y Literatura Socio Cultural 16 |1 3 | 2 |9 | 2 - - Cuantitativa
4025005 Cocina Vegetariana Allme_nt_qs y 16 |1 3 | 2 |9 | 2 - - Cuantitativa
Nutricion
4025006 | Clenciay Cultura del Cacao Alimentos y 16 |1] 3] 2|92 : : Cuantitativa
y del Chocolate Nutricion
4025007 | Ciencia y Cultura del Café Allme.nt.qs y 16 |1| 3 | 2 |96 | 2 - - Cuantitativa
Nutricion
4025008 | Alimentos y Civilizacion Socio Cultural 16 |1| 3|2 |9%| 2 - - Cuantitativa
(Cereales y Tubérculos)
4025009 Hacia la Ruta del Administrativo | 16 |1| 3 | 2 | 96| 2 : . Cuantitativa
Emprendimiento
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4025010 Cocina y Geografia Socio Cultural 16 |1 3 | 2 |9 | 2 - Cuantitativa

4025011 Religién y Comida Socio Cultural 16 |1 3 | 2 |9 | 2 - Cuantitativa

4025012 | Alimentacion Hospitalaria Al|me.nt.qs y 16 [1]| 3 | 2 |9 | 2 - Cuantitativa
Nutricion

4025013 Cocina Molecular Alimentos y 16 [1] 3|2 |96 2 : Cuantitativa
Nutricion

4025014 Cocina Terapéutica Alimentos y 16 |1 3|2 |96 2 - Cuantitativa
Nutricion

4025015 Cocinas del Mundo Técnicas Culinarias | 16 |1| 3 | 2 |96 | 2 - Cuantitativa

4025016 Francés Basico Comunicacién 16 (1] 3 |2 |9 | 2 - Cuantitativa

4025017 Electiva Movilidad | - 16 (1] 3 |2 |9 | 2 - Cuantitativa

4025018 Electiva Movilidad Il - 16 (1] 3 |2 |9 | 2 - Cuantitativa

4025019 Electiva Movilidad Il - 16 |1 3| 2 |9 | 2 - Cuantitativa

HAD: Horas de Acompafiamiento Directo, T: Teéricas, P: Practicas; Tl: Trabajo Independiente, HT: Horas Totales Semestre
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ARTICULO 4. Este plan de estudios aplicara para todos los estudiantes admitidos como nuevos
al programa académico de pregrado Ciencias Culinarias que se oferte en las Sedes y
Seccionales.

Juan Carlos Alarcén Pérez Jova Ramirez Charry
Presidente Secretaria



